Stadtwerke Esslingen
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N— utaten:

25 Zweige Rosmarin, 6 groBBe Limetten,
650 g brauner Zucker, 1 Liter Wasser

Zué%é‘uay:

Limetten waschen und die Schale fein abreiben. Den Saft
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auspressen. Die Rosmarinzweige grob zerkleinern. Dann
alle Zutaten (Saft, Schalen, Rosmarin, Zucker) in einem Topf
ca. 10 Minuten kdcheln lassen. Abkihlen und Gber Nacht

ziehen lassen, dann abseihen und in Flaschen abfillen.
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Fritches, Kiihles
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